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Gebruiksaanwijzing Brew Monk Conisch gistingsvat - NL

Bedankt dat je het conische gistingsvat van Brew Monk™ hebt gekocht.
Opmerking: het is belangrijk om onderstaande installatie-instructies op te volgen.
Lees alle instructies grondig door en bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later.

Component

Waterslot

1,5" TC-
afdekkap
met gat voor
waterslot

Digitale
thermometer

TC-
thermowell
van1,5"

Vlinder-
klepkraan

TC-kraan
van1,5"

Hevelarm
voor kraan

TC-blindkap
van 2" voor
deksel

TC-klem
van 2" voor
deksel

aantal

1

Component

TC-dichting
van 2" voor
deksel

TC-deksel
van 4" op
1,5"TC

TC-klem
van 4" voor
deksel

TC-dichting
van 4" voor
deksel

TC-klem van
1,5"

TC-dichting
van1,5"

TC-bocht
van 90°
van1,5"

Bodemplaat
van roestvrij
staal

Verstelbare
voeten

aantal

1



Gebruiksaanwijzing Brew Monk Conisch gistingsvat - NL

1,5" TC-afdekkap met gat voor waterslot

2" TC-opening

TC-thermowell van 1,5"
en digitale thermometer

TC-kraan van 1,5" met hevelarm

15" TC Vlinderklepkraan

Bodemplaat van roestvrij staal

Verstelbare voeten




Gebruiksaanwijzing Brew Monk Conisch gistingsvat - NL

Dankzij de veelzijdigheid van de TC-fitting zijn er verschillende manieren om het conische gistingsvat te
configureren. Hieronder onze suggestie voor de installatie van de accessoires:

Een TC-fitting installeren:

Zet het gistingsvat en het accessoire naast elkaar.

Stop de TC-dichting van het juiste formaat ertussen.

Druk beide stukken stevig aan tot ze verbonden zijn.

Neem de TC-klem en schuif ze rond de randen waar de twee stukken verbonden zijn.
Maak de TC-klem zo stevig mogelijk vast met de hand.

De digitale thermometer gebruiken:

Haal de thermometer uit zijn omhulsel.

Schuif het klepje achteraan opzij.

Hef een kant van het klepje op en steek de batterijen erin (+ en - zoals aangegeven op de thermometer).
Druk om het klepje te sluiten en schuif het terug op zijn plaats.

Steek de thermometer opnieuw in de thermowell.




Gebruiksaanwijzing Brew Monk Conisch gistingsvat - NL

De bodemplaat en de poten installeren:

Zet het gistingsvat ondersteboven (zonder deksel) op een vlakke ondergrond. Leg een deken onder het
gistingsvat, zodat je het niet beschadigt.

Leg de gaten in de bodemplaat gelijk met de gaten in de poten van het conische gistingsvat.

Gebruik de schroeven van de voeten om de bodemplaat vast te maken aan het gistingsvat.

Bij elke voet zit een moer. Gebruik die om de hoogte van het gistingsvat te regelen. Schroef de moer
eenvoudigweg verder op de voet als je het gistingsvat lager wilt zetten.

Schroef de voeten in de poten van het gistingsvat. Zorg ervoor dat je blijft draaien tot de moer de
onderkant van de poten raakt. Alleen zo staat je gistingsvat zeker stabiel.

Het is uitermate belangrijk om het gistingsvat en de accessoires voor te bereiden en te reinigen
voordat je begint met de vergisting. Daarvoor verwijder je het best alle accessoires en maak je ze
afzonderlijk schoon.

We raden aan om schoonmaakmiddelen als Chemipro Wash te gebruiken om zichtbaar vuil schoon te
maken en Chemipro San om alles nog eens te reinigen.

Vul het gistingsvat tot boven met water of (bij voorkeur) met een oplossing met Chemipro San en
check of er geen lek is. Breng dan het wort over naar het gistingsvat.

Doe het gistingsvat niet te vol. Zorg ervoor dat er voldoende dampruimte is om afblazen te voorkomen.
Vul het waterslot met een kleine hoeveelheid water en giet in het deksel, zoals te zien is op de foto.
Sluit het deksel af met de zes klemmen die vastzitten aan het gistingsvat.

Zet het gistingsvat vd6r gebruik op een stabiele, veilige en horizontale ondergrond.

Het is heel belangrijk om het gistingsvat meteen na gebruik schoon te maken, zodat de droge
ingrediénten niet aan het materiaal blijven plakken. We raden aan om een schoonmaakmiddel als
Chemipro Wash te gebruiken om al het zichtbare vuil te verwijderen.

Gebruik geen scherpe metalen of schuursponzen in het gistingsvat, maar een zachte doek of CIP-
methode.

Spoel eerst het meeste residu weg.

Verwijder alle accessoires die op het gistingsvat gemonteerd zijn en leg ze in een oplossing met
Chemipro Wash.

Maak de tank schoon met een zachte doek en een oplossing met Chemipro Wash.

Spoel alles af met schoon water.

Droog alle onderdelen en zet het vergistingsvat weer in elkaar.

Zet het gistingsvat op een droge plaats.



Mode d’emploi Brew Monk Cuve de fermentation conique - FR

Merci d'avoir choisi la cuve de fermentation conique Brew Monk™.

Remarque : il est important de suivre les instructions d'installation fournies ci-dessous.

Veuillez lire attentivement les instructions et conserver ce mode d'emploi afin de pouvoir le consulter
ultérieurement.

Composant quantité Composant quantité
Barboteur 1 Joint TC 1
2" pour
couvercle
Bouchon TC 1 Couvercle TC ’ 1
1,5" avec 4"aTC1,5" 7 )
trou pour )
barboteur
Thermometre 1 ClipTC 1
numérique 4" pour
couvercle
Thermowell 1 Joint TC 1
TC1,5" 4" pour
couvercle
Vanne 1 ClipTC1,5" 5
papillon
d'évacuation
Vanne de 1 Joint TC 1,5" 5
mise en
bouteille TC
15"
Bras de 1 Courbe 90°
remplissage TC1,5"
pour vanne
de mise en
bouteille
Obturateur Y 2R 1 Plaque de
TC 2" pour '\’ fond en acier
couvercle R ‘ inoxydable
ClipTC 1 Pieds
2" pour réglables

couvercle




Mode d'emploi Brew Monk Cuve de fermentation conique - FR

Bouchon TC 1,5" avec trou pour barboteur

Ouverture TC 2"

Thermowell TC 1,5" et thermométre numérique

Vanne de mise en bouteille TC 1,5" avec
bras de remplissage

15" TC Vanne papillon d'évacuation

Plaque de fond en acier inoxydable

Pieds réglables




Mode d’emploi Brew Monk Cuve de fermentation conique - FR

Grace a la polyvalence des raccords TC, il existe de multiples fagons de configurer votre cuve de
fermentation conique. Nous vous présentons ci-dessous nos suggestions pour l'installation des
accessoires :

Comment installer un raccord TC :

Alignez la cuve de fermentation et votre accessoire

Placez un joint TC de taille appropriée entre les deux

Appuyez fermement pour que les deux piéces soient reliées

Prenez le clip TC et placez-la autour des bords, la ol les deux piéces se rejoignent
Serrez le clip TC aussi fermement que possible a la main

Comment utiliser le thermomeétre numérique :

Sortez le thermométre de son logement

Faites glisser le couvercle a l'arriére

Soulevez un coté du couvercle et insérez les piles (+ et - selon ce qui est imprimé sur le thermométre)
Appuyez pour fermer le couvercle et le remettre en place en le faisant glisser

Réinsérez le thermométre dans le Thermowell




Mode d’emploi Brew Monk Cuve de fermentation conique - FR

Installation de la plaque de fond et des pattes :

Placez la cuve de fermentation a l'envers (sans couvercle) sur une surface plane. Utilisez une
couverture sous la cuve de fermentation pour vous assurer de ne pas I'endommager.

Alignez les trous de la plaque de fond avec les trous des pattes de la cuve de fermentation conique.
Utilisez les vis des pieds pour fixer la plaque de fond a la cuve de fermentation.

Chaque pied est accompagné d'un contre-écrou. Vous pouvez utiliser ce contre-écrou pour controler
la hauteur de la cuve de fermentation. Il suffit de le visser davantage sur le pied si 'on souhaite
positionner la cuve de fermentation plus bas.

Vissez les pieds dans les pattes de votre cuve de fermentation. Veillez a continuer a tourner jusqu’a
ce que le contre-écrou rencontre le bas des pattes. Ce n'est qu'ainsi que vous obtiendrez un résultat
stable.

Il est trés important de préparer et de nettoyer la cuve de fermentation et les accessoires avant la
fermentation. La meilleure pratique consiste a retirer tous les accessoires et a les nettoyer séparément.
Nous recommandons d'utiliser des produits de nettoyage tels que Chemipro Wash pour les zones
sales visibles et Chemipro San pour le ringage final.

Remplissez la cuve de fermentation jusqu'en haut avec de I'eau ou une solution Chemipro San (de
préférence) et assurez-vous qu'il n'y a pas de fuite avant de transférer le moQt dans la cuve de
fermentation.

Ne remplissez pas trop la cuve de fermentation et veillez a ce qu'il y ait assez d'espace libre pour
empécher tout soufflage.

Remplissez le barboteur avec un peu d'eau et placez-le dans le couvercle, comme indiqué.
Verrouillez le couvercle a l'aide des 6 clips fixés a la cuve de fermentation.

Avant utilisation, placez la cuve de fermentation sur une structure horizontale stable et sécurisée.

Il est trés important de nettoyer votre cuve de fermentation immédiatement aprés utilisation afin que
les ingrédients secs ne collent pas au matériau. Nous vous recommandons d'utiliser un produit de
nettoyage tel que Chemipro Wash pour vous assurer d'éliminer toutes les taches visibles.

N'utilisez pas de métaux tranchants ou de tampons abrasifs a l'intérieur de votre cuve de fermentation,
utilisez plutot un chiffon doux ou le NEP.

Commencez par rincer la plus grande partie des résidus.

Retirez tous les accessoires montés sur la cuve de fermentation et placez-les dans une solution
Chemipro Wash.

Nettoyez le réservoir avec un chiffon doux et la solution Chemipro Wash.

Rincez le tout a I'eau claire.

Séchez tous les composants et assemblez-les.

Entreposez la cuve de fermentation dans un endroit sec.
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Manual Brew Monk Conical Fermenter - EN

Thank you for purchasing the Brew Monk™ Conical Fermenter.
Note: it is important to follow the installation instructions below.

Read all the instructions carefully and keep this manual for future reference.

Component

Airlock

1.5" TC cap
with hole for
airlock

Digital
thermometer

15"TC
thermowell

Butterfly
dump valve

1.5"TC
bottling valve

Racking arm
for bottling
valve

2" TC blind
cap for lid

2" TC clamp
for lid

S
)
|

4 /

quantity

1

Component

2" TC seal
for lid

4"TC lid
t01.5" TC

4" TC clamp
for lid

4" TC seal
for lid

1.5" TC clamp

1.5" TC seal

15"
90° bend

Stainless
steel bottom
plate

Adjustable
feet

quantity

1



Manual Brew Monk Conical Fermenter - EN

1.5" TC cap with hole for airlock

2" TC opening

1.5" TC thermowell and digital thermometer

1.5" TC bottling valve with racking arm

15" TC Butterfly dump valve

Stainless steel bottom plate

Adjustable feet
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Manual Brew Monk Conical Fermenter - EN

There are multiple ways to configure your conical fermenter because of the versatility of the TC fittings.
Below, we present our suggestion for installing the accessories:

How to install a TC fitting:

+ Line up the fermenter and your accessory

+  Put the right size TC seal in between

+ Press firmly so both pieces are connected

+ Take the TC clamp and put it around the edges where the 2 pieces meet
+ Tighten the TC clamp firmly as hand tight as possible

How to use the digital thermometer:

+ Take the thermometer out of its housing

+  Slide aside the lid at the back

«  Lift up one side of the lid and insert the batteries (+ and - according to printing on the thermometer)
+  Press to close the cover and slide it back into place

* Reinsert the thermometer into the thermowell
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Manual Brew Monk Conical Fermenter - EN

How to install the bottom plate and the legs:

Put the fermenter upside down (without lid) on a flat surface. Use a blanket under the fermenter to
make sure you don't damage it.

Line up the holes in the bottom plate with the holes in the legs of the conical fermenter

Use the screws of the feet to attach the bottom plate to the fermenter

With each foot there is a nut included. You can use this nut to control the height of the fermenter.
Simply screw it further onto the foot if you want the fermenter to be lower.

Screw the feet into the legs of your fermenter. Make sure you keep turning till the nut meets the
bottom of the legs. Only this will give you a stable result.

It is very important to prepare and clean the fermenter and accessories before fermentation. Best
practice is to take off all accessories and clean them separately.

We recommend using cleaning agents like Chemipro Wash for visible dirty areas and Chemipro San as
a final rinse.

Fill the fermenter with water or a Chemipro San solution (preferable) up to the top and make sure there
is no leakage before transferring the wort to the fermenter.

Do not overfill the fermenter; ensure that there is enough headspace to prevent blow-off.

Fill the airlock with a small amount of water and put it into the lid, as shown.

Lock the lid with the 6 clamps attached to the fermenter

The fermenter must be positioned on a stable, secure and horizontal support structure prior to use.

It's very important to clean your fermenter immediately after use so the dry ingredients don't stick to
the material. We would recommend a cleaning agent such as Chemipro Wash to make sure you can
remove all visible spots.

Do not use any sharp metals or scouring pads inside your fermenter, use a soft cloth or CIP method
instead.

Start by rinsing out most of the residue

Take off all accessories mounted to the fermenter and put them in a Chemipro Wash solution.

Clean the tank with a soft cloth and Chemipro Wash solution

Rinse everything with clear water

Dry all components and mount together

Store the fermenter in a dry place



Handbuch Brew Monk Konischer Garbehalter - DE

Vielen Dank fiir den Kauf des Konischen Garbehalters Brew Monk™.

Hinweis: Es ist wichtig, die folgenden Installationsanweisungen einzuhalten.

Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren Sie diese Anleitung zum Nachschlagen bei spater
auftretenden Fragen auf.

Bauteil Anzahl Bauteil Anzahl
Garspund 1 NI G 1
Dichtung fiir
Deckel
15"-TC- - \‘ 1 4" TC-Deckel 1
Deckel mit ‘ bis 1,5-TC
Gérspund- i J
Offnung e
Digital- 1 4"-TC-Schelle 1
Thermometer fiir Deckel
1.5"-TC- 1 4"-TC- 1
Thermowell Dichtung fiir
Deckel
Schnell- 1 1.5"-TC- 5
ablassventil Schelle
1.5"-TC- 1 1.5"-TC- 5
Abfiillventil Dichtung

Abfiillarm fiir

1 1.5™-TC-
Abfiillventil ﬁ 90°-Bogen
4

2"-TC-Deckel- R 1 Bodenplatte 1
Blindkappe ’“’ aus Edelstahl

\ |
2"-TC-Schelle 1 Verstellbare 4
fiir Deckel FiiBe




Handbuch Brew Monk Konischer Garbehalter - DE

1,5"-TC-Deckel mit Garspund-0ffnung

2"-TC-Offnung

1.5"-TC-Thermowell und Digital-Thermometer

1,5"-TC-Abfiillventil mit Abfiillarm

15" Schnell-ablassventil

Bodenplatte aus Edelstahl

Verstellbare FiiBe
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Handbuch Brew Monk Konischer Garbehalter - DE

Aufgrund der Vielseitigkeit der TC-Armaturen gibt es mehrere Moglichkeiten, Ihren konischen Garbehalter
zu konfigurieren. Nachstehend finden Sie unseren Vorschlag fiir die Installation des Zubehdrs.

Installieren einer TC-Armatur:

* Richten Sie den Garbehalter und Ihr Zubehdr aus.

Setzen Sie die TC-Dichtung in der richtigen GroBe dazwischen.

Fest andriicken, damit beide Teile miteinander verbunden sind.

Nehmen Sie die TC-Schelle und legen Sie sie um die Kanten, wo die 2 Teile aufeinandertreffen.
Ziehen Sie die TC-Schelle so fest wie mdglich an.

Gebrauch des Digital-Thermometers:

Nehmen Sie das Thermometer aus seinem Gehause.

Schieben Sie den Deckel auf der Riickseite zur Seite.

Heben Sie eine Seite des Deckels an und legen Sie die Batterien ein (+ und - entsprechend dem
Aufdruck auf dem Thermometer).

Driicken Sie, um die Abdeckung zu schlieBen, und schieben Sie sie wieder in ihre Position.
Thermometer in den Thermowell einsetzen.
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Handbuch Brew Monk Konischer Garbehalter - DE

Montage der Bodenplatte und der Beine

Stellen Sie den Garbehalter kopfiiber (ohne Deckel) auf eine ebene Flache. Legen Sie eine Decke unter
den Garbehalter, damit Sie ihn nicht beschadigen.
Richten Sie die Locher in der Bodenplatte an den Lochern in den Beiden des konischen Garbehalters

aus.
Verwenden Sie die Schrauben der Fiie, um den Garbehalter an der Bodenplatte zu befestigen.

Jeder FuB verfiigt tiber eine Mutter. Mit dieser Mutter kdnnen Sie die Hohe des Garbehdlters einstellen.
Schrauben Sie ihn einfach weiter auf den FuB, wenn Sie den Garbehdlter niedriger haben mdchten.
Schrauben Sie die FiiRe in die Beine lhres Garbehalters. Drehen Sie weiter, bis die Mutter auf die
Unterseite der Beine trifft. Nur dies garantiert ein stabiles Ergebnis.

Der Garbehalter und das Zubehor miissen vor der Garung unbedingt vorbereitet und gereinigt werden.
Am besten nehmen Sie alle Zubehdrteile ab und reinigen diese separat.

Wir empfehlen die Verwendung von Reinigungsmitteln wie Chemipro Wash fiir sichtbare
Verschmutzungen und Chemipro San als Abschlussspiilung.

Fiillen Sie den Garbehalter bis zum Rand mit Wasser oder (vorzugsweise) mit einer Chemipro-San-
Losung und stellen Sie sicher, dass keine Leckagen vorhanden sind, bevor Sie die Wiirze in den
Garbehalter geben.

Garbehalter nicht iiberfiillen. Stellen Sie sicher, dass ausreichend Luftraum vorhanden ist, um ein
Abblasen zu vermeiden.

Garspund mit etwas Wasser fiillen und wie abgebildet in den Deckel einsetzen.

Deckel mit den 6 Schellen des Garbehalters verschlieBen.

Der Garbehalter muss vor dem Gebrauch auf einer stabilen, sicheren und horizontalen Stiitzkonstruktion
positioniert werden.

Es ist sehr wichtig, dass Sie lhren Garbehilter sofort nach dem Gebrauch reinigen, damit die trockenen
Zutaten nicht am Material haften bleiben. Wir empfehlen die Verwendung eines Reinigungsmittels
wie Chemipro Wash, um zu gewahrleisten, dass alle sichtbaren Verschmutzungen entfernt werden
konnen.

Verwenden Sie keine scharfen Metalle oder Scheuerschwdamme in lhrem Garbehdlter, sondern
stattdessen ein weiches Tuch oder die CIP-Methode.

Beginnen Sie damit, den groBten Teil der Riickstande auszuspiilen.

Nehmen Sie alle am Garbehdlter befestigten Zubehorteile ab und legen Sie sie in eine Chemipro-Wash-
Losung.

Reinigen Sie den Tank mit einem weichen Tuch und Chemipro-Wash-Losung.

Mit klarem Wasser spilen.

Alle Komponenten trocknen und montieren.

Garbehalter an einem trockenen Ort lagern.



Manuale Brew Monk Fermentatore conico - IT

Grazie per aver acquistato il fermentatore conico Brew Monk™.
Attenzione: & importante seguire le istruzioni di installazione riportate qui di seguito.
Leggere attentamente tutte le istruzioni e conservare il presente manuale per consultazioni future.

Componente Quantita Componente Quantita
Gorgogliatore 1 Guarnizione 1

TC da 2" per

coperchio
Tappo TC - \\‘ 1 Coperchio TC 1
da1,5" con ‘ da4"al5" @
foro per . / \
gorgogliatore S _

Termometro
digitale

1 Morsetto
TC da 4" per
coperchio

termometrico TC da 4" per
TCda15" coperchio

Pozzetto * 1 Guarnizione 1

Valvola di 1 Morsetto TC 5
scarico a da15"
farfalla
Valvola di 1 Guarnizione 5
imbottiglia- TCda15"
mento TC
da1,5"
Braccio di 1 Raccordo a 1
travaso per 90° TC da
valvola di 15"
imbottiglia-
mento
Tappo cieco ’ 2 1 Piastra di 1
TC da 2" per “’ fondo in
coperchio A ‘ acciaio
‘ inossidabile
Morsetto 1 Piedini 4
TC da 2" per regolabili

coperchio
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Tappo TC da 1,5" con foro per gorgogliatore

2" TC-apertura

Pozzetto termometrico TC da 1,5"
e termometro digitale

Valvola di imbottigliamento TC da 1,5"
con braccio di travaso

Valvola di scarico a farfalla

Piastra di fondo in acciaio inossidabile

Piedini regolabili
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Manuale Brew Monk Fermentatore conico - IT

Grazie alla versatilita dei raccordi TC, & possibile configurare il fermentatore conico in pit modi. Di seguito
presentiamo i nostri suggerimenti per l'installazione degli accessori:

Come installare un raccordo TC:

Allineare il fermentatore e I'accessorio

Interporre la guarnizione TC della giusta misura

Premere con forza in modo che entrambi i pezzi siano collegati

Prendere il morsetto TC e posizionarlo intorno ai bordi dove si incontrano i 2 pezzi
Serrare saldamente il morsetto TC il pili possibile a mano

Come utilizzare il termometro digitale:

Estrarre il termometro dal suo alloggiamento

Far scorrere il coperchio sul retro

Sollevare un lato del coperchio e inserire le batterie (+ e - secondo la stampa sul termometro)
Premere per chiudere il coperchio e farlo scorrere in posizione

Reinserire il termometro nel pozzetto
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Come installare la piastra di fondo e le gambe:

21

Mettere il fermentatore capovolto (senza coperchio) su una superficie piana. Utilizzare una coperta
sotto il fermentatore per assicurarsi di non danneggiarlo.

Allineare i fori della piastra di fondo con i fori delle gambe del fermentatore conico

Utilizzare le viti dei piedini per fissare la piastra di fondo al fermentatore

Ogni piedino & dotato di un dado. E possibile utilizzare questo dado per controllare l'altezza del
fermentatore. E sufficiente avvitarlo ulteriormente sul piede se si desidera abbassare il fermentatore.
Avvitare i piedini alle gambe del fermentatore. Continuare a girare finché il dado non incontra la parte
inferiore delle gambe. Solo cosi sara stabile.

Prima di iniziare la fermentazione, & estremamente importante preparare e pulire sia il fermentatore
che gli accessori. La prassi migliore & quella di togliere tutti gli accessori e pulirli separatamente.
Consigliamo di utilizzare prodotti detergenti come Chemipro Wash e Chemipro San.

Prima di trasferire il mosto nel fermentatore, riempire quest'ultimo fino all'orlo con acqua per
assicurarsi che non ci siano perdite.

Non riempire eccessivamente il fermentatore; assicurarsi che vi sia uno spazio libero sufficiente per
evitare la fuoriuscita del liquido.

Riempire il gorgogliatore con una piccola quantita di acqua e inserirlo sul coperchio, come indicato
nellimmagine.

Bloccare il coperchio con i 6 morsetti fissati al fermentatore.

Prima dell'uso, il fermentatore deve essere posizionato su una struttura di supporto orizzontale, fissa
e stabile.

E molto importante pulire il fermentatore subito dopo l'uso per evitare che gli ingredienti secchi si
attacchino al materiale. Consigliamo di utilizzare un detergente come Chemipro Wash per rimuovere
tutte le macchie visibili.

Non utilizzare metalli appuntiti o spugne all'interno del fermentatore, ma un panno morbido o il
metodo CIP.

Iniziare risciacquando la maggior parte dei residui

Togliere tutti gli accessori montati sul fermentatore e metterli in una soluzione di lavaggio Chemipro.
Pulire il serbatoio con un panno morbido e la soluzione di lavaggio Chemipro

Sciacquare tutto con acqua pulita

Asciugare tutti i componenti e montarli insieme

Conservare il fermentatore in un luogo asciutto.
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Manual de Brew Monk Fermentador cénico - ES

Gracias por adquirir el fermentador cénico Brew Monk™.
Nota: Es importante seguir las instrucciones de instalacién que se indican a continuacion.
Lea todas las instrucciones detenidamente y consérvelas para consultarlas en el futuro.

Componente

Compar-
timento
hermético

Tapon
Tri-Clamp
de 1,5" con
orificio

Termémetro
digital

Thermowell
Tri-Clamp de
15"

Vaélvula de
mariposa

Valvula de
embotellado
Tri-Clamp de
15"

Brazo de
encuadre
para

valvula de
embotellado

Tapon ciego
Tri-Clamp de
2" para tapa

Abrazadera
Tri-Clamp de
2" para tapa

N

A
C)

=
=

Cantidad

1

Componente

Junta Tri-
Clamp de 2"
para tapa

Tapa Tri-
Clamo de 4"
a Tri-Clamp
de1,5"

Abrazadera
Tri-Clamp de
4" para tapa

Junta Tri-
Clamp de 4"
para tapa

Abrazaderas
Tri-Clamp de
15"

Juntas
Tri-Clamp de
15"

Codo de 90°
Tri-Clamp de
15"

Placa inferior
de acero
inoxidable

Pies
ajustables

Cantidad

1
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Tapon Tri-Clamp de 1,5" con orificio

Tri-Clamp de 2"-apertura

Thermowell Tri-Clamp de 1,5"
y termémetro digital

Valvula de embotellado 1,5" con brazo
de encuadre

Valvula de mariposa

Placa inferior de acero inoxidable

Pies ajustables
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Manual de Brew Monk Fermentador cénico - ES

El fermentador cénico puede configurarse de multiples formas gracias a la versatilidad de los accesorios
Tri-Clamp. A continuacion, presentamos nuestra sugerencia para instalar los accesorios:

Como instalar un accesorio Tri-Clamp:

Alinee el fermentador y el accesorio.

Coloque la junta Tri-Clamp del tamafio adecuado.

Presione firmemente para que ambas piezas queden unidas.

Tome la abrazadera Tri-Clamp y coléquela alrededor de los bordes donde se unen las 2 piezas.
Apriete la abrazadera Tri-Clamp firmemente con la mano tanto como sea posible.

Modo de empleo de un termémetro digital:

Saque el termémetro de su carcasa.

Deslice a un lado la tapa en la parte posterior.

Levante un lado de la tapa e inserte las pilas (+ y - segtin la impresion que aparezca en el termémetro).
Presione para cerrar la tapa y deslicela hasta su sitio.

Vuelva a introducir el termémetro en el Thermowell.
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Manual de Brew Monk Fermentador cénico - ES

Como instalar la placa inferior y las patas:

Coloque el fermentador boca abajo (sin tapa) sobre una superficie plana. Utilice una manta debajo del
fermentador para asegurarse de no dafarlo.

Alinee los orificios de la placa inferior con los orificios de las patas del fermentador cénico.

Utilice los tornillos de los pies para fijar la placa inferior al fermentador.

Con cada pie se incluye una tuerca. Puede utilizar esta tuerca para regular la altura del fermentador.
Simplemente enrésquelo mas en el pie si desea que el fermentador esté mas bajo.

Atornille los pies en las patas del fermentador. Asegurese de seguir girando hasta que la tuerca se
encuentre con la parte inferior de las patas. Solo asi lograra que esté estable.

Es muy importante preparar y limpiar el fermentador y los accesorios antes de la fermentacion. Lo
mejor es quitar todos los accesorios y limpiarlos por separado.

Recomendamos utilizar productos de limpieza como Chemipro Wash para las zonas sucias visibles y
Chemipro San para el aclarado final.

Llene el fermentador de agua o con una solucion de Chemipro San (preferiblemente) hasta arriba y
compruebe que no haya fugas antes de verter el mosto en el fermentador.

No llene en exceso el fermentador y compruebe que haya suficiente espacio libre para evitar que
rebose.

Llene el compartimento hermético con una pequefia cantidad de agua y coléquelo en la tapa, como se
muestra.

Bloquee la tapa con seis abrazaderas fijadas al fermentador.

Antes de usar el fermentador, este debe colocarse en una estructura de soporte estable, segura y
horizontal.

Es muy importante limpiar el fermentador inmediatamente después de usarlo para que los ingredientes
secos no se peguen al material. Recomendamos un producto de limpieza como Chemipro Wash para
asegurarse de que puede eliminar todas las manchas visibles.

No utilice objetos de metal afilados ni estropajos en el interior del fermentador, use en su lugar un
paiio suave o el método de limpieza CIP (Clean-in-place).

Empiece por enjuagar la mayor parte del residuo.

Retire todos los accesorios montados en el fermentador e introduzcalos en una solucion de Chemipro
Wash.

Limpie el depésito con un paio suave y Chemipro Wash.

Aclare todo con agua limpia.

Seque todos los componentes y montelos juntos.

Guarde el fermentador en un lugar seco.
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Manual para Brew Monk Fermentador cénico - PT

Obrigado por adquirir o Fermentador Conico Brew Monk™.
Nota: é importante seguir as instrugoes de instalagao abaixo.

Leia todas as instrugdes cuidadosamente e guarde este manual para consultas futuras.

Componente

Blogqueio de
entrada de ar

Tampa TC de
1,5" com orificio
para camara de
vacuo

Termémetro
digital

Poco
termométrico
TCde1,5"

Vaélvula de
descarga de
borboleta

Vélvula de
engarrafa-
mento TC de
1,5"

Brago de
trasfega para
vélvula de
engarrafa-
mento

Tampa cega
TC de 2" para
tampa

Bragadeira
TC de 2" para
tampa

N

)

|
/

&
.

=3
=

Quantidade

Componente

Vedagao TC
de 2" paraa
tampa

Tampa TC
de 4" para
1,5"TC

Bragadeira
TC de 4" para
tampa

4" vedagao
TCparaa
tampa

Pinga TC de
15"

Selo TC de
1,5"

Curva de 90°
TCde1,5"

Placa de
fundo em ago
inoxidavel

Pés
regulaveis

Quantidade

1
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Tampa TC de 1,5" com orificio para
camara de vacuo

Abertura TC de 2"

Pogo termométrico TC de 1,5”
e termémetro digital

Vilvula de engarrafamento TC de 1,5"
com brago de trasfega

Vilvula de descarga de borboleta

Placa de fundo em ago inoxidavel

Pés regulaveis
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Manual para Brew Monk Fermentador cénico - PT

Existem vérias formas de configurar o seu fermentador cénico devido a versatilidade dos acessorios TC.
De seguida, apresentamos a nossa sugestao para a instalagao dos acessorios:

Como instalar um acessério TC:

Alinhe o fermentador e o seu acessério

Coloque o vedante TC de tamanho correto no meio

Pressione firmemente para que ambas as pegas fiquem ligadas

Pegue no grampo TC e coloque-o a volta dos rebordos onde as 2 pegas se encontram
Aperte firmemente o grampo TC com a mao o mais apertado possivel

Como utilizar o termémetro digital:

Retire o termémetro da sua caixa

Deslize a tampa para o lado na parte de tras

Levante um dos lados da tampa e insira as pilhas (+ e - de acordo com a impressao no termémetro)
Prima para fechar a tampa e volte a colocar no lugar

Volte a colocar o termémetro no pogo termométrico
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Manual para Brew Monk Fermentador cénico - PT

Como instalar a placa inferior e as pernas:

Cologue o fermentador de cabega para baixo (sem tampa) numa superficie plana. Utilize um cobertor
debaixo do fermentador para se certificar de que ndo o danifica.

Alinhe os orificios da placa inferior com os orificios das pernas do fermentador conico

Utilize os parafusos dos pés para fixar a placa inferior ao fermentador

Cada pé tem uma porca incluida. Pode utilizar esta porca para controlar a altura do fermentador.
Basta enroscar mais no pé se quiser que o fermentador fique mais baixo.

Enrosque os pés nas pernas do fermentador. Certifique-se de que continua a rodar até a porca se
encontrar com a parte inferior das pernas. S6 assim se obtera um resultado estavel.

E muito importante preparar e limpar o fermentador e os acessérios antes da fermentagao. A melhor
prética é retirar todos os acessérios e limpa-los separadamente.

Recomendamos a utilizagdo de agentes de limpeza como o Chemipro Wash para as éreas sujas
visiveis e o Chemipro San como enxaguamento final.

Encha o fermentador com agua ou com uma solugdo Chemipro San (de preferéncia) até ao topo e
certifique-se de que nao ha fugas antes de transferir o mosto para o fermentador.

Nao encha demasiado o fermentador e certifique-se de que existe espago suficiente para evitar o
rebentamento.

Encha o bloqueio de entrada de ar com uma pequena quantidade de agua e coloque-o na tampa,
conforme ilustrado.

Bloqueie a tampa com as 6 pingas fixadas ao fermentador

Antes da utilizagao, o fermentador deve ser colocado numa estrutura de apoio estavel, segura e
horizontal.

E muito importante limpar o fermentador imediatamente apés a utilizagio para que os ingredientes
secos nao se colem ao material. Recomendamos a utilizagado de um agente de limpeza como o
Chemipro Wash para garantir a remogao de todas as manchas visiveis.

Nao utilize esfregdes ou metais afiados no interior do fermentador. Utilize antes um pano macio ou o
método CIP.

Comece por enxaguar a maior parte dos residuos

Retire todos os acessérios montados no fermentador e coloque-os numa solugéo Chemipro Wash.
Limpe o depdsito com um pano macio e a solugao Chemipro Wash

Enxague tudo com agua limpa

Seque todos os componentes e monte

Guarde o fermentador num local seco
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Instrukcja obstugi fermentatora stozkowego - PL

Dziekujemy za zakup fermentatora stozkowego Brew Monk™.
Uwaga: nalezy postepowac zgodnie z ponizszg instrukcja instalacji.
Przeczyta¢ uwaznie te instrukcje i zachowac jg na przysztosé.

Czesé

Rurka
fermentacyjna

Korek 1,5" TC
z otworem

na rurke
fermentacyjng

Termometr
cyfrowy

Ostona
termometryczna
15"TC

Motylkowy
Zawor spustowy

Zawor
rozlewniczy
15"TC

Ramie
przelewajace
do zaworu
rozlewniczego

Zaslepka 2" TC
do pokrywy

Zacisk 2" TC do
pokrywy

llos¢

Czesc

Uszczelka 2"
TC do pokrywy

Pokrywa 4" TC
do1,5"TC

Zacisk 4" TC do
pokrywy

Uszczelka 4"
TC do pokrywy

Zacisk 1,5" TC

Uszczelka
15"TC

Kolanko 90°
1,5"TC

Piyta dolna
ze stali
nierdzewnej

Regulowane
nézki

llos¢



Instrukcja obstugi fermentatora stozkowego - PL

Korek 1,5" TC z otworem na rurke
fermentacyjna

2" TC otwarcie

Ostona termometryczna 1,5" TC/
Termometr cyfrowy

Zawor rozlewniczy 1,5" TC
z ramie przelewajace

Motylkowy zawor spustowy

Plyta dolna ze stali nierdzewnej

Regulowane nozki
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Instrukcja obstugi fermentatora stozkowego - PL

Ze wzgledu na wszechstronno$¢ ztaczek TC, istnieje wiele sposobéw konfiguracji fermentora stozkowego.
Ponizej przedstawiamy naszg propozycje montazu akcesoriow:

Jak zamontowac ztgczke TC:
+ Ustawi¢ fermentator i akcesoria w jednej linii.
Umiesci¢ miedzy nimi uszczelke TC w odpowiednim rozmiarze.
Mocno docisnaé, aby obie czesci zostaty potaczone.
Wzig¢ zacisk TC i umiesci¢ go wokot krawedzi w miejscu, w ktorym stykaja sie 2 czesci.
Dokreci¢ zacisk TC tak mocno, jak to mozliwe.

Jak uzywaé termometru cyfrowego:

+ Wyja¢ termometr z obudowy.

+  0dsuna¢ pokrywe z tyhu.

* Podniesc¢ jedna strone pokrywy i wiozy¢ baterie (+ i - zgodnie z nadrukiem na termometrze).
+ Nacisnaé, aby zamkna¢ pokrywe i wsunaé ja ponownie na miejsce.

+ Wiozy¢ ponownie termometr do ostony termometryczne;.




Instrukcja obstugi fermentatora stozkowego - PL

Jak zamontowaé ptyte dolng i nogi:
Umiesci¢ fermentor do géry dnem (bez pokrywy) na ptaskiej powierzchni. Umiesci¢ koc pod
fermentorem, aby go nie uszkodzié.
Wyréwnac otwory w ptycie dolnej z otworami w nogach fermentora stozkowego.
Uzy¢ $rub ndzek, aby przymocowac ptyte dolng do fermentora.
Do kazdej nozki dotaczona jest nakretka. Za pomoca tej nakretki mozna wyregulowaé wysoko$¢
fermentora. Jezeli chce sie, aby fermentor znajdowat sie nizej, wystarczy przykreci¢ go bardziej do
nézki.
Przykreci¢ nézki do nég fermentora. Obracag, az nakretka zetknie sie z dolng czescig ndg. Tylko w ten
spos6b mozna uzyskac¢ stabilny rezultat.

Bardzo wazne jest przygotowanie i wyczyszczenie fermentatora i akcesoriow przed fermentacja.
Najlepiej jest zdja¢ wszystkie akcesoria i wyczyscic je osobno.

W przypadku widocznych zabrudzen zalecamy stosowanie $rodkéw czyszczacych, takich jak Chemipro
Wash, a do ostatniego ptukania srodka Chemipro San.

Przed przelaniem brzeczki do fermentora nalezy napetni¢ go woda lub roztworem $rodka Chemipro
San (preferowany) i upewnic sie, Ze nie ma wyciekdw.

Nie przepetniaé¢ fermentora; pozostawi¢ wystarczajacg ilos¢ wolnego miejsca, aby brzeczka nie
wylewata sie.

Napetni¢ rurke fermentacyjng niewielka iloscia wody i umiesci¢ ja w pokrywie, jak pokazano na
ilustracji.

Zablokowa¢ pokrywe 6 zaciskami dotaczonymi do fermentatora.

Przed uzyciem urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, bezpiecznej i poziomej podstawie.

+ Bardzo wazne jest czyszczenie fermentora niezwlocznie po uzyciu, aby zapobiec przywieraniu
suchych sktadnikow do materiatu. Do usuwania wszelkich widocznych plam zalecamy uzywanie
srodka czyszczacego, takiego jak Chemipro Wash.

+ Do czyszczenia wnetrza fermentora nie nalezy uzywac ostrych metalowych przyrzadéw ani $ciernych
czyscikow, lecz miekkiej $ciereczki lub metody CIP.

+ Zaczac od wyptukania wiekszo$ci pozostatosci.

+ Zdja¢ wszystkie akcesoria zamontowane na fermentatorze i umiescic je w roztworze srodka Chemipro
Wash.

+ Wyczysci¢ zbiornik miekka szmatka i roztworem $rodka Chemipro Wash.

«  Wyptukaé wszystko czystg woda.

+  Wysuszy¢ wszystkie elementy i zmontowac je ze soba.

* Przechowywac¢ fermentator w suchym miejscu.
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Manuell Brew Monk Konisk gjeeringskar - NO

Takk for at du kjgpte et konisk gjaeringskar fra Brew Monk™.
0BS! Det er viktig & félge monteringsanvisningene nedenfor.
Les alle instruksjoner ngye, og oppbevar denne bruksanvisningen til senere bruk.

Komponent

Gjeerlas

1,5" TC-hette
med hull il
gjeerlas

Digitalt
termometer

1,5"TC
termobrgnn

Spjeldventil

15
flaskeventil

Tappearm for
flaskeventil

2" blindhette
til lokk

2"TC-
klemme til
lokk

g
A

Antall

1

Komponent

2" TC-tetning
til lokk

4" TV-lokk til
1,5"TC

4"TC-
klemme til
lokk

4" TC-tetning
il lokk

1,5"TC-
klemme

1,54 TC-
tetning

15"TC
90° bend

Bunnplate i
rustfritt stal

Justerbare
fotter

Antall

1



Manuell Brew Monk Konisk gjeeringskar - NO

1,5" TC-hette med hull til gjeerlas

2" TC-apning

1,5" TC termobrgnn og digitalt termometer

1,5" flaskeventil med tappearm

Spjeldventil

Bunnplate i rustfritt stal

Justerbare fgtter
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Manuell Brew Monk Konisk gjeeringskar - NO

De allsidige TC-koblingene gjgr det mulig & konfigurere det koniske gjaeringskaret pa ulike mater. Du finner
vart forslag for hvordan du monterer tilbehgret nedenfor:

SI|k installerer du en TC-kobling:
Still opp gjeeringskaret og tilbehgret ditt
Legg en TC-tetning av riktig stgrrelse mellom de to
Trykk delene godt sammen sa de er koblet sammen
Legg TC-klemmen rundt kantene der de to delene kommer i kontakt
Stram TC-klemmen sa godt du klarer for hand

Slik bruker du det digitale termometeret:

+ Tatermometeret ut av huset

« Skyv til side lokket pa baksiden

*  Loft opp én side av lokket og sett inn batteriene (+ og — i henhold til merkingen pa termometeret)
+ Trykk ned for & lukke lokket og skyv det tilbake pa plass

+  Sett inn termometeret i termobrgnnen igjen




Manuell Brew Monk Konisk gjeeringskar - NO

S|Ik monterer du bunnplaten og bena:
Sett gjeeringskaret pa hodet (uten lokk) pa et jevnt underlag. Legg et teppe under gjeeringskaret slik at
det ikke blir skadet.
Rett inn hullene pa bunnplaten med hullene i det koniske gjeeringskarets ben
Fest bunnplaten i gjeeringskaret med fgttenes skruer
En mutter er inkludert med hver fot Du kan bruke denne mutteren til & justere gjaeringskarets hgyde.
Du kan enkelt skru den lengre inn pa foten hvis du fil at gjeeringskaret skal veere lavere.
Skru fgttene inn i gjeeringskarets ben. Sgrg for at du skrur til mutteren treffer bunnen av bena. Bare slik
far du et stedig resultat.

+ Det er sveert viktig & klargjgre og rengjgre gjeeringskar og tilbehgr for gjering. Den beste
fremgangsmaten er a fjerne alt tilbehgr og rengjgre dem separat.

Vi anbefaler & bruke rengjgringsmidler som Chemipro Wash for synlig tilsmussede omrader og
Chemipro San til siste skylling.

*  Fyll gjeeringskaret helt med vann eller Chemipro San-lgsning og forsikre deg om at det ikke er noen
lekkasje fgr du overfgrer vgrteren til gjeeringskaret.

+ Unnga a overfylle gjeeringskaret. Sgrg for at det er nok plass i toppen til 4 unnga utblasning.

+  Fyll pa litt vann i gjeerlasen, og sett den i lokket som vist.

*  Lukk lokket med de seks klemmene som er festet i gjeeringskaret

+  Gjeeringskaret ma plasseres pa en stabil, sikker og horisontal stgttestruktur fgr bruk.

+  Det er sveert viktig a rengjgre gjeeringskaret umiddelbart etter bruk slik at de tgrre ingrediensene ikke
setter seq fast i materialet. Vi anbefaler et rengjgringsmiddel som Chemipro Wash for & sikre at alt
synlig smuss fjernes.

* Unnga & bruke skarpe metallgjenstander eller skuresvamper i gjaeringskaret. Bruk i stedet en myk klut
eller CIP-metoden.

+ Start med a skylle ut det meste av restene.

*  Fjern alt tilbehgr som er montert pa gjaeringskaret og legg dem i Chemipro Wash-lgsningen.

* Rengjgr karet med en myk klut og Chemipro Wash-lgsningen

+ Skyll alt med klart vann

*  Tork alle komponentene og monter dem

*  Oppbevar gjeeringskaret pa et tort sted
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Vejledning til Brew Monk Konisk geertankhus - DK

Tillykke med din nye koniske geertank fra Brew Monk™.

Bemaerk: Det er vigtigt at falge monteringsvejledningen nedenfor.

Las alle anvisningerne omhyggeligt, og gem vejledningen til senere brug.

Komponent

Geerrgr

1,5" TC-haette
med hul til
luftsluse

Digital-
termometer

1,5"TC
termorgr

Butterfly-
dumpventil

1,5"TC
aftapnings-
ventil

Stativarm til
aftapnings-
ventil

2"TC
blindhaette
til lag

2" TC-
klemme til
lag

g
A

Antal

Komponent

2" TC-teetning
til lag

4" TCHag il
15" TC

4" TC-
klemme til
lag

4" TC-taetning
til lag

1,5" TC-
klemme

1,5" TC-
teetning

1,5" TC 90°
bgjning

Bundplade i
rustfrit stal

Justerbare
fedder

Antal



Vejledning til Brew Monk Konisk geertankhus - DK

1,5" TC-haette med hul til luftsluse

2" TC-abning

1,5" TC termorgr og digital-termometer

1,5" TC aftapnings-ventil med stativarm

Butterfly-dumpventil

Bundplade i rustfrit stal

Justerbare fodder
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Vejledning til Brew Monk Konisk geertankhus - DK

Takket vaere TC-fittingsens alsidighed er der mange mader at opseette din koniske gaertank pa. Nedenfor
praesenterer vi vores forslag til montering af tilbehgret:

Sadan monteres en TC-fitting:
+  Stil geertanken og dit tilbehgr pa reekke
Seet den rigtige stgrrelse TC-taetning imellem
Tryk hardt, sa begge dele forbindes
Tag TC-klemmen, og s&t den rundt om kanterne, hvor de 2 stykker mgdes
Speend TC-klemmen fast med handen som muligt

Sadan bruges det digitale termometer:

+ Tag termometeret ud af dets kabinet

+ Skub laget til side pa bagsiden

+ Loft den ene side af laget, og st batterierne i (+ og - i henhold til meerkerne pa termometeret)
« Tryk for at lukke laget, og skub det tilbage pa plads

+ St termometeret ind i termorgret igen




Vejledning til Brew Monk Konisk geertankhus - DK

Sadan monteres bundpladen og benene:
Seet geertanken pa hovedet (uden lag) pa en plan overflade. Brug et taeppe under geertanken for at
sikre, at du ikke beskadiger den.
Ret hullerne i bundpladen ind efter hullerne i benene pa den koniske gaertank
Brug skruerne pa fgdderne til at fastggre bundpladen til gaertanken
Der fglger en mgtrik med hver fod. Du kan bruge denne mgtrik til at justere gaertankens hgjde. Du skal
blot skrue den laengere op pa foden, hvis du gnsker, at gaertanken skal veere lavere.
Skru fgdderne fast i benene pa geertanken. Bliv ved med at dreje, indtil mgtrikken rammer bunden af
benene. Kun dette vil give dig et stabilt resultat.

Det er meget vigtigt at klarggre og renggre geertanken og tilbehgret for geering. Det bedste at gare er
at tage alt tilbehgr af og renggre det separat.

Vi anbefaler at bruge renggringsmidler som Chemipro Wash til synlige snavsede omrader og Chemipro
San som afsluttende skylning.

Fyld gaertanken med vand eller (helst) en Chemipro San-oplgsning op til toppen, og serg for, at der ikke
er nogen lakager, for urten overfgres til gaertanken.

Overfyld ikke geertanken. Sgrg for, at der er nok frirum til at forhindre udblaesning.

Fyld gaerrgret med lidt vand, og seet det i Idget som vist.

Las laget med de 6 klemmer, der er fastgjort til geertanken

Fer geertanken tages i brug, skal den placeres pa en stabil, sikker og vandret konstruktion.

Det er meget vigtigt at renggre gaertanken straks efter brug, sa de tgrre ingredienser ikke satter sig
fast i materialet. Vi anbefaler et renggringsmiddel som Chemipro Wash for at sikre, at du kan fjerne
alle synlige pletter.

Brug ikke skarpe metalgenstande eller skuresvampe inde i gaertanken, brug i stedet en blgd klud eller
CIP-metoden.

Start med at skylle de fleste af resterne ud

Tag alt tilbehgr, der er monteret pa gaertanken, af, og laeg det i en Chemipro Wash-oplgsning.

Renggr tanken med en blgd klud og Chemipro Wash-oplgsning

Skyl alt med rent vand

Ter alle komponenter af, og monter dem igen

Opbevar geertanken et tgrt sted



)

Manual Brew Monk Koniskt jaskarl - SE

Tack for att du valt ett koniskt jaskarl fran Brew Monk™.

Obs! Folj monteringsanvisningarna nedan noga.
Las alla anvisningar noggrant och spara denna instruktionsbok for framtida bruk.

Komponent

Luftlas

1,5" TC-lock
med hal for
luftlas

Digital
termometer

1.5" TC-
dykroret

Dumpventil

IE5HIC=
tappnings-
ventil

Stallarm for
tappnings-
ventil

2" TC-
blindbricka
for lock

2" TC-
klamma for
lock

g
A

Kvantitet

1

Komponent

2" TC-tatning
for lock

4" TC-lock till
15"TC

4" TC-
klamma for
lock

4" TC-tatning
for lock

1,5" TC-
klamma

1;55T1C-
tatning

1,5"TC
90° bojning

Bottenplatta i
rostfritt stal

Justerbara
fotter

Kvantitet

1



Manual Brew Monk Koniskt jaskarl - SE

1,5" TC-lock med hal for luftlas

2" TC-6ppning

1.5" TC-dykroret
och digital termometer

1.5" TC-tappningsventil med stallarm

Dumpventil

Bottenplatta i rostfritt stal

Justerbara fotter
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Du kan konfigurera ditt koniska jaskarl pa flera satt pa grund av TC-beslagens mangsidighet. Nedan ar
vart forslag pa hur tillbehoren installeras:

Montering av TC-beslag

Stall upp jaskarlet och ditt tillbehor

Placera en TC-tatning av ratt storlek mellan

Tryck ordentligt sa att bada delarna ar anslutna

Placera TC-klamman den runt kanten dar de 2 delarna mots
Dra at TC-klamman sa hart som majligt for hand

Anvandning av den digitala termometern:

Ta ut termometern ur dess fodral

Skjut undan locket pa baksidan

Lyft upp ena sidan av locket och sitt i batterierna (+ och — enligt markeringarna pa termometern)
Tryck for att stanga locket och skjut det tillbaka pa plats

Satt tillbaka termometern i dykroret
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Montering av bottenplattan och benen:

Placera jaskarlet upp och ner (utan lock) pa en plan yta. Placera en filt under jaskarlet sa att det inte
skadas.

Placera halen i bottenplattan i linje med halen i benen pa det koniska jaskarlet

Anvand skruvarna pa fotterna till att fasta bottenplattan pa jaskarlet

En mutter medfdljer varje fot. Du kan anvanda denna mutter till att andra hojden pa jaskarlet. Skruva
fast den langre pa foten om du vill att jaskarlet ska vara lagre.

Skruva fast fotterna i benen pa ditt jaskarl. Fortsatt vrida tills muttern nar botten av benen. Endast
detta ger ett stabilt resultat.

Det ar mycket viktigt att man forbereder och rengor jaskarlet och tillbehdren fore jasning. Basta praxis
ar att ta av alla tillbehdr och rengdra dem separat.

Vi rekommenderar anvandning av rengoringsmedel som Chemipro Wash for synligt smutsiga omraden
och Chemipro San som en sista skdljning.

Fyll jaskarlet med vatten eller en Chemipro San-losning (foredraget) upp till toppen och sakerstall att
det inte lacker ndgonstans innan vorten overfors till jaskarlet.

Overfyll inte jaskarlet och se till att det finns tillrdckligt med utrymme fér att undvika avblasning.

Fyll luftldset med lite vatten och for in i locket sa som visas pa bilden.

Las locket med de 6 klammorna som r fasta pa jaskarlet

Jaskarlet ska placeras pa en stabil, saker och vagrat yta fore anvandning.

Det &r mycket viktigt att rengora jaskarlet och tillbehdren direkt efter anvandning sa att de torra
ingredienserna inte fastnar pd materialet. Vi rekommenderar ett rengdringsmedel som Chemipro
Wash for borttagning av synliga flackar.

Anvand inte nagra vassa metaller eller skursvampar inuti jaskarlet, anvand istallet en mjuk trasa eller
en CIP-metod.

Borja med att skdlja ur det mesta av resterna

Ta av alla tillbehdr som ar monterade pa jaskarlet och placera dem i en Chemipro Wash-16sning.
Rengor tanken med en mjuk trasa och Chemipro Wash-ldsning

Skolj allt med rent vatten

Torka alla komponenter och montera dem

Forvara jaskarlet pa ett torrt stalle






